Menu de Comida del Daiquiri Deck

PARA TODA LA TRIBU (FOR THE WHOLE TRIBE)

Bocaditos de Caiman de la Florida (Florida Gator Bites) 19
Filete de caiman tierno empanizado a mano y frito hasta dorar.
Servidos con remolada de naranja y habanero

Camarones al Coco (Coconut Shrimp)16
Suculentos camarones empanizados a mano en una crujiente masa de coco y fritos a la perfeccion.
Servidos con remolada de naranja y habanero

NUEVO Mejor que el Ceviche (Better Than Ceviche) 13.50

Fresco, picante y cargado de sabor: combinacién de camarones y vieiras escalfada en una rica
mezcla de citricos y tomate, coronada con cangrejo dulce.
jRecdégelo con chips de tortilla crujientes!

‘93 Bocaditos de Dorado Ennegrecido (Blackened Mahi Bites) 17.50

Sabroso filete de dorado salteado con una energética mezcla de especias cajun.
Servidos con remolada de naranja y habanero

NUEVO Calamares a la Parmesana (Parmesan Calamari) 15.50

Anillos y tentaculos de calamar, ligeramente empanizados y fritos hasta dorar, luego mezclados con
mantequilla de ajo, queso parmesano y pimientos cherry.

Servidos con alioli de limén

Camarones para Pelar y Comer (Peel N’ Eat Shrimp) 17
Jugosos camarones marinados en cerveza Landshark Lager, Old Bay, ajo y limén.
Servidos frio con salsa de coctel o calientes con mantequilla extraida

Camarones Naufragos (Shrimp Wreck'd) 16

Camarones empanizados a mano, fritos al momento y mezclados con su seleccion de miel picante
K-pop, Teriyaki, BBQ o Bufalo (suave, medio o picante), acomparnados por palitos de apio.
Servidos con salsa ranchera o queso azul

Deditos de Mero (Grouper Fingers) 17.50
Tiernos filetes de mero, ligeramente empanizados y fritos hasta dorar.
Servidos con remolada

Ostras de Agua Fria (Cold Water Oysters) 16 por 1/2 docena
Ostras frescas del noreste en media concha con galletas saladas.
Servidas con salsa de coctel, rabano picante y mignonette de vino tinto

NUEVO Papas Fritas Dec(k)oradas (Deck’d Out Fries) 12
Una cama de papas fritas doradas y crujientes, cubierta con queso nacho, macarrones con queso,
tocino, cebollines y alioli de chipotle.



Alitas de Pollo a Su Manera (Wings Your Way) 17.50

Alitas de pollo crujientes, fritas al momento y mezcladas con su seleccién de miel picante K-pop,
Teriyaki, BBQ o Bufalo (suave, medio o picante), acompafadas por palitos de apio.

Servidas con salsa ranchera o queso azul

‘93 Huracan de Nachos (Hurricane Nachos) 14

Chips de tortilla crujientes con capas de queso, frijoles negros, queso nacho rallado, pico de gallo y
jalapefios frescos, rociadas con alioli de cilantro y lima.

Afiada carne de res, pollo, camarones o cerdo 7.50

Afada dorado 9.50

Afiada mero 11

“Solo” Deditos de Pollo (“Just” Chicken Fingers) 13.50

Filetes de pollo, fritos al momento y mezclados con su seleccién de miel picante K-pop, Teriyaki,
BBQ o Bufalo (suave, medio o picante), acompafnados por palitos de apio.

Servidos con salsa ranchera o queso azul

Aviso al Consumidor: El consumo de carnes, aves, mariscos o huevos crudos o poco cocidos
puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por estos alimentos, especialmente si usted
padece de ciertas condiciones médicas.

COMIDA DE MANO (HANDHELDS)

Afada un acompanante tradicional por $5 o un acompanante premium por $7, sustituya su panecillo
por un panecillo sin gluten por $3

Sandwich Cubano con Mojo (Mojo Cuban Sandwich) 17.50
Pan cubano fresco, relleno con nuestro cerdo al mojo asado en casa, jamén de la Selva Negra,
salami Cotto, queso suizo, pepinillos encurtidos y alioli de mostaza amarilla picante.

‘93 Hamburguesa “Deck” (Deck Burger) 13.50 Doble 18

Jugosa carne de res USDA Angus cocinada a la parrilla, servida con lechuga crujiente, tomate
maduro, rodajas de cebolla morada y nuestra salsa de hamburguesa de la casa, servida en un
panecillo tostado con mantequilla.

EL GRAN DESAFIO “DECK” (THE BIG DECK ENERGY CHALLENGE) 31

iEs enorme! 1 %2 Ib. de carne de res USDA Angus apilada con 4 hamburguesas, tocino de madera de
manzano, queso derretido, lechuga, tomate, cebolla morada y nuestra salsa de hamburguesa de la
casa, servido en un panecillo tostado con mantequilla y su seleccion de acompariante tradicional.

jApostamos que no puede terminarlo! jLimpie su plato, sin compartir, y pondremos su foto en nuestro
“‘Big Deck Energy” muro de la fama!

NUEVO Sandwich de Langosta y Queso a la Plancha (Lobsta’ Grilled Cheese) 29.50

j Tostadas gruesas estilo Texas con queso fontina, gruyere y cheddar amarillo, langosta tierna
mezclada con Old Bay, mantequilla de ajo y cebollines, dorado y derretido a la perfeccion!
Afada una taza de sopa de tomate con queso parmesano por 4



Sandwich de Dorado con Glaseado Tropical (Tropical Glazed Mahi Sandwich) 22
Filete de dorado a la parrilla, marinado en nuestra salsa de pifia colada y coronado con pifia a la
parrilla, cebollines y un glaseado teriyaki, servido en un panecillo tostado con mantequilla.

Sandwich Po’ Boy (Po’ Boy) 14

Su seleccidn de pollo o camarones, cocinados a la parrilla, ennegrecidos o fritos, en un panecillo
tostado con mantequilla, servido con lechuga rallada, tomate, rodajas de cebolla morada y alioli de
chipotle.

BLT de Pastel de Cangrejo (Crab Cake BLT) 19
Pastel de cangrejo con capas de tocino de madera de manzano, lechuga, tomate, cebolla morada y
alioli de limon, servido en un panecillo tostado con mantequilla.

Sandwich de Mero (Grouper Sandwich) 22.50
Tierno filete de mero a la parrilla, ennegrecido o frito y servido con lechuga, tomate, cebolla y
remolade en un panecillo tostado con mantequilla.

NUEVO Sandwich jK-Pollo! (Ka-Chicken! Sandwich) 15

ilnspirado por la cocina coreana! Una tierna pechuga de pollo, frita y luego mezclada con nuestra
salsa de miel picante K-pop, cubierta con una ensalada coreana picante, pepinillos y alioli de
sriracha, servido en un panecillo tostado con mantequilla.

Afiada tocino de corte grueso por 3

Wrap de Pollo César (Chicken Caesar Wrap) 14
Pollo ennegrecido, a la parrilla o frito, mezclado con lechuga romana picada, queso parmesano,
crotones partidos y un aderezo César cremoso, servido en una tortilla de harina.

‘93 Tacos Clasicos (Classic Tacos)

Tres tortillas suaves, de maiz o harina, rellenas de queso Chihuahua, lechuga, su seleccién de
proteina, pico de gallo y cebolla morada en escabeche, acompariadas con alioli de chipotle.
Calabacitas, pollo, camarones, cerdo o ternera 13.50

Dorado 15

Mero 18

Mejore a un bol de tortilla con arroz y frijoles por 4

PLATOS DE MAREA ALTA (HIGH TIDE MAINS)

NUEVO Tacos de Bacalao (Cod D#mn Tacos) 19

Tres tortillas de maiz o harina al estilo Baja rellenas de bacalao empanizado con Panko, queso
Chihuahua, lechuga, pico de gallo, aguacate, cebolla morada en escabeche y alioli de chipotle.
Servido con arroz y frijoles.

Jambalaya (Jambalaya) 20

Jambalaya al estilo surefio con camarones, salchicha andouille, cangrejos de rio, santisima trinidad
cajun, tomates guisados y cebollines.

Servida con arroz.

Pasta Criolla de la Florida (Florida Creole Pasta) 18
Fetuccini mezclados con verduras frescas, salteados en nuestra mantequilla de ajo criollo y salsa de



queso fontina y gruyere, adornados con queso parmesano rallado y cebollines y servidos con
tostadas estilo Texas con mantequilla de ajo.

Afiada pollo, camarones o mariscos cajun 7.50

Afiada Dorado 9.50

Afiada mero 11

‘93 Macarrones con Queso y Mariscos (Seafood Mac N’ Cheese) 28.50

Indulgentes macarrones con queso, cargados de langosta, vieiras y camarones, en nuestra salsa de
queso fontina y gruyere, coronados con queso parmesano rallado.

Servidos con tostadas estilo Texas con mantequilla de ajo.

Bacalao a la Parmesana (Baked Parmesan Cod) 20
Bacalao con costra de panko y queso parmesano, horneado con mantequilla, tomates cherry asados
y limén asado, coronado con alioli de limén.

Pescado y Papas Fritas (Fish & Chips 22) 22

Tiernos filetes de bacalao empanizados a mano en nuestra masa de cerveza Landshark Lager y
fritos hasta dorar.

Servido con papas fritas Sidewinder glaseadas con cerveza.

JARDIN Y HERVIDOR (GARDEN & KETTLE)

Mejore su ensalada con un bol de tortilla por $2 o combinela con una taza de sopa de tomate con
queso parmesano por $4

NUEVO Sopa de Tomate con Queso Parmesano (Tomato Parmesan Bisque) Taza 6 Bol 8
Tomates ciruela enteros, cocidos a fuego lento con mirepoix, albahaca fresca, aceite de oliva, caldo
de verduras y crema espesa, coronada con queso parmesano y crotones partidos.

Ensalada César Picada (Chopped Caesar Salad) 12.50

Lechuga romana crujiente y picada, con aderezo César, queso parmesano y crotones partidos.
Afiada pollo o camarones 7.50

Afiada Dorado 9.50

Afiada mero 11

Hagala “cargada” con huevo, tocino, cebolla morada y queso azul desmenuzado por 4

Ensalada Cobb Picada (Chopped Cobb Salad) 16

iUna ensalada Cobb clasica, con TODO, pero picado! Lechuga romana, tocino, tomates cherry,
huevo, aguacate y cebolla morada picada, mezclada con una vinagreta de limén y queso azul y
adornada con crotones partidos.

Afiada pollo o camarones 7.50

Afiada dorado 9.50

Afiada mero 11

NUEVO Ensalada de Tortilla del Suroeste (Southwest Tortilla Salad) 16.50

Un bol de tortilla con arroz blanco, frijoles negros, lechuga romana, aderezo chipotle ranchero y maiz
dulce, coronado con queso nacho rallado, pico de gallo, jalapefios frescos, cebollines, alioli de
chipotle y alioli de cilantro y lima.

Afiada carne de res, pollo, camarones o cerdo 7.50



Anada Dorado 9.50
Afada mero 11

PASA EL BOL (PASS THE BOWL)

Mejore a un bol de tortilla por $2

Bol de Mojo Cubano (Mojo Cuban Bowl) 19

Nuestro cerdo al mojo, asado en casa, servido sobre una cama de arroz con frijoles negros, “pepinillo
encurtido de gallo” (Dill Pickle de Gallo), calabacitas, platanos maduros fritos, rodajas de aguacate,
cebolla morada en escabeche, jalapefos frescos y alioli de cilantro y lima.

‘93 Bol de Poke de Tuna (Tuna Poke Bowl) 25

Atun de aleta amarilla, marinado en salsa poke tradicional, servida con arroz blanco, rodajas de
aguacate, pepino encurtido, edamame, alga wakame, jengibre en escabeche y coronada con alioli de
sriracha y salsa Cusabi.

Bol de Vegetales y Calabacitas (Calabacitas Vegetable Bowl) 14.50

Calabacitas verdes y amarillas, pimientos rojos, maiz dulce, frijoles negros y cebolla morada en
escabeche, servidos con arroz blanco y coronados con rodajas de aguacate, pico de gallo y alioli de
cilantro y lima.

Afada carne de res, pollo, camarones o cerdo 7.50

Ariada dorado 9.50

Afiada mero 11

NUEVO Bol de Pollo Teriyaki (Chicken Teriyaki Bowl) 22

Pollo a la parrilla o frito, con arroz blanco, pimientos y cebollas salteados, edamame, jengibre en
escabeche, algas wakame, pifia a la parrilla y rodajas de aguacate, coronado con cebollines, salsa
Cusabi, alioli de sriracha y teriyaki.

DEC(K)ORE SU PLATO (DECK OUT YOUR DISH)

Acompariantes Tradicionales 5

Papas fritas con nuestra legendaria salsa de eneldo
Macarrones con queso

Bufiuelos de maiz (Hush Puppies)

Ensalada coreana o ensalada de col con pifia

Arroz y frijoles

Mezcla de verduras

Platanos maduros fritos

Mezcla de calabacitas

Platanos maduros fritos

Ensalada de la casa



Acompariantes Premium 7

Aros de cebolla

Ensalada César

Macarrones con queso cargados

Arroz y frijoles cargados

Papas fritas Sidewinder con glaseado de cerveza y salsa de eneldo

DELICIAS TROPICALES (TROPICAL TREATS)

NUEVO Pie de Mousse de Cappuccino 9

Tarta de Lima (Key Lime Pie) 9

PARA LOS PECECITOS (GUPPY MENU)

jTodos los platos de nifios incluyen un platillo volador de Daiquiri Deck! 12

Mini Corn Dogs

Quesadilla Caseosas (afada pollo 3)
Deditos de Pollo

Hamburguesa (afiada queso 1)
Sandwich de Queso a la Parrilla
Ensalada Ranchera Picada
Macarrones con Queso

Servidos con su seleccion de papas fritas con salsa de eneldo, macarrones con queso, platanos
maduros fritos, sopa de tomate con queso parmesano o rodajas de naranja.

Solo para menores de 12 afos

MENU DE DESALMUERZO (BRUNCH MENU)

Todos los dias de 10am a 2pm

CLASICOS COSTEROS (COASTAL CLASSICS)

NUEVO Panini de Pollo y Gofres (Chicken N’ Waffle Panini) 22.50

Gofres belgas apilados con pollo frito, salchicha, queso americano amarillo y alioli de chipotle, untado
con mantequilla y prensado hasta dorar.

jPidalo K-popped! Afiada nuestra exclusiva salsa de miel picante K-pop por $1



Tortilla “Deck” (Deck Omelet) 14
Huevos fritos en mantequilla, rellenos de pimientos salteados, cebollas y queso cheddar Tillamook
con su seleccién de: jamoén, tocino o salchicha

Plato Daiquiri Deck (Daiquiri Deck Platter) 16
Una doble porcion de panqueques o tostadas francesas, con dos huevos cocinados a su gusto y su
seleccién de jamén, tocino o salchicha.

Camarones Empanizados con Coco y Gofres (Coconut Shrimp N’ Waffles) 17.50
Camarones empanizados con coco, servidos entre gofres belgas y coronados con coco tostado,
salsa de pifia colada, jarabe de arce y crema batida.

NUEVO Bol de Desayuno Playero (Breakfast Beach Bowl) 16

Salchichas, tocino, pimientos, cebollas y frijoles negros revueltos con dos huevos y papas fritas
caseras, coronado con aguacate, queso cheddar jack, pico de gallo, jalapefos frescos y nuestro alioli
casero de cilantro y lima.

NUEVO Churros y Maduros (Churros & Maduros) 16.50
Gofres belgas con azucar y canela, platanos maduros fritos salteados en mantequilla, azucar
morena, caramelo de ron oscuro, coronados con canela en polvo y crema batida.

Burrito de Desayuno (Breakfast Burrito) 16

iPimientos y cebollas salteados con nuestras papas fritas caseras, queso nacho rallado, huevos
revueltos y su seleccién de proteina, todo enrollado en un hermoso burrito prensado!

Seleccion de: Jamoén, Tocino o Salchicha

COMPARTIBLES (SHAREABLES)

Pan Tostado con Aguacate (Avocado Toast) 13
Aguacate aplastado con nuestra vinagreta de limoén casera y cebolla morada en escabeche sobre
tostada estilo Texas, coronado con un huevo de seis minutos.

Tocino Confitado (Candied Bacon) 15
iCinco crujientes tiras de tocino ahumado de corte grueso, glaseado con azucar morena, jarabe de
arce y especias, horneado a la perfeccién!

PARA LOS DESALMORZADORES JOVENES (“YUNG" BRUNCHERS)

Panqueques con Chispas de Chocolate para Nin@s (Kid’s Chocolate Chip Pancakes) 10
Tres panqueques de chispas de chocolate para nifios servidos con jarabe de arce y una guarnicién
de papas fritas caseras o rodajas de naranja.

Huevos con Queso Para Nin@s (Kid’s Cheesy Eggs) 10
Dos huevos revueltos con queso cheddar jack, servidos con papas fritas caseras o rodajas de
naranja.



¢ SEDIENTO? {DESPIERTA CON VINO! (THIRSTY? RISE & WINE)

jConstruya su propia mimosa! (Build Your Own Mimosa!) 22

iDigale a sus amigos que el desalmuerzo del Deck es el lugar para estar!

Reciba una botella de vino espumoso y su seleccion de hasta tres jugos diferentes para construir sus
propias mimosas especiales. jDiganos su combinacién favorita! Seleccion de: naranja, pifia, pomelo
o arandano

‘93 Bloody Mary Dec(k)orado (Decked Out Bloody Mary) 18
jDesayuno de campeones! jNuestro Bloody Mary Dec(k)orado se sirve con brochetas de desayuno
cargadas de todo menos el agua del florero!

Champaiquiri (Champaiquiri) 8
jApostamos que nunca ha tenido tantas opciones para una mimosal! jPrueba nuestro vino espumoso
de la casa mezclado con cualquiera de nuestros DOCE sabores tradicionales de daiquiri!

CLASIFICADO “T" PARA TODOS (RATED “E” FOR EVERYONE)

REFRESCOS (SOFT BEVERAGES) 3.50
Coca-Cola, Coca-Cola de Dieta, Coca-Cola Zero, Sprite, Te Gold Peak Dulce o Sin Endulzar,
Limonada, Ginger Ale

DAIQUIRIS VIRGEN (VIRGIN DAIQUIRIS) 7 HAPPY HOUR 5
Fresa, Pifa Colada, Venice Vice

AGUAS CON GAS (SPARKLING WATERS) 4
Topo Chico Sabores: Lima con Menta, Arandano con Hibisco

COCTELES EFERVECENTES SIN ALCOHOL (SPARKLING MOCKTAILS) 6
El Cero: Paloma de Tuna (Prickly Pear Paloma), Mula de Moscu de Bayas (Berry Mule)

COCTELES SIN ALCOHOL (MOCKTAILS) 7.50
Casi Mai-Tai (Tropical-Tai Tease), Crema de Naranja, Limonada de Fresas y Durazno, Casi
Margarita (Mockarita) de Mango

CASI CERVEZA (NEAR BEER) 6
Heineken 0.0, Sam Adams Just the Haze IPNA, Budweiser Zero
Solo para mayores de 21 arios.



